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COMPOSIZIONE 

DEI COCKTAIL TIKI
I cocktail Tiki sono a base 

di diversi tipi di Rum miscelati 
insieme a frutta, sciroppi, 
spezie e infusi. La maggior 

parte dei cocktail tiki include 
almeno un rum, anche se molti 
combinano fino a tre diversi 
tipi di liquore dolce. In vero 

stile tropicale, le bevande Tiki 
includono succhi di frutta come 
ananas, arancia, frutto della 

passione, guava e cocco.
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Il sapore è dominato dalla 

frutta, che spesso 
copre quello dell’alcol. 
Queste bevande sono 

tutt’altro che semplici. 
Il cocktail Tiki quasi sempre 
avrà quattro o più ingredienti 

che creano una grande 
profondità nel sapore della 

bevanda. Sebbene non sia un 
requisito in un cocktail Tiki, 

molti includono le spezie, come 
la noce moscata, si possono 
trovare in un certo numero 

di ricette Tiki.
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Cocktail Tiki

8€ 

Altri grandi classici della 
miscelazione a richiesta, 

ed in base alla disponibilità 
dei prodotti

Birre alla spina
Selezione di birre artigianali 

alla spina settimanale 
e sempre differente. 

“Come da filosofia Botto”
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Gli Apericena

13€ 

Mix di stuzzichini caldi e freddi, 
finger food e altro. Drink incluso

Degustazione 
Sushi e appetizer pesce 

su prenotazione
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i panini

CAPRESE
Pane di farina di Russello e mix di 

cereali, pomodoro, mozzarella fior 
di latte, crudo San Daniele 

e maionese al basilico

5€ 

SAPE BELLU
Pane di farina di Russello e mix 
di cereali, porchetta, svizzero, 

patate speziate e salsa bbq

5€ 
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NORWAY

Schiacciata di farina di grano 
tenero, salmone affumicato, 

burrata e rucola 

6€ 

PRINCESS 
Pane di farina di Russello e mix 

di cereali, mortadella, primo 
sale al pistacchio, pesto di 
pistacchio e olio tartufato 

6€ 
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caesar 

Schiacciata di farina di grano 
tenero, pollo, svizzero, insalata 

mista e salsa caesar 

6€ 

N.B. Gli alimenti evidenziati 
in grassetto sono considerati allergeni.
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i cocktail

Daiquiri basil
daiquiri al basilico, rum bianco, lime, 

bitter, pepe rosa, 
sciroppo arancia e basilico

8€ 

Mojito 
Cardamomo

rum, rum al cardamomo, rosolio di 
bergamotto, lime, sciroppo di oli 
essenziali di agrumi e vaniglia

8€ 
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Hot Dark 
e Stormy

ancho reyes, shrub zenzero, 
lime, ginger ale

8€ 

Singapore mule
gin, rum al cocco, 

sciroppo di mango e ananas, 
lime, ginger beer

8€ 
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Mojito

al cioccolato bianco
rum, passion fruit sciroppo, 

lime, menta, 
liquore al cioccolato bianco

8€ 

Pear daiquiri
rum, liquore alle pere, 
lime, sciroppo di mela 
speziata e vaniglia

8€ 
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Carnaval 

Cocktail Frozen
Ananas, sciroppo di fragola, succo di 

lime, succo d’arancia, cachaça

10€ 

Calipso
Succo BIO di mela verde, zenzero e 
lime, sciroppo di arancia e basilico, 

homemade saffron gin, amaro 
Montenegro e vodka alla mela verde

10€ 
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Paloma

Miele d’Agave, succo di lime, succo 
di pompelmo,  tequila blanco o anejo, 

tonic water e crusta di sale

8€ 

Tommy
,
s Mezcal

Miele d’Agave, succo di limone, 
Mezcal, Maldon salt crusta

10€ 
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Gne Gne Gne 

Scontro, e Red 
Bull

Succo di mirtillo, sciroppo di frutti 
rossi, amaro Amara, dash di 

Cointreau, vodka e top Red Bull

8€ 
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I Vini

Charme Bianco, Firriato 
(Vino bianco mosso)

Bottiglia € 22 / Calice € 6

Frabianco, Judeka 
(Vino bianco naturalmente mosso)

Bottiglia € 20 - Calice € 6

Babbìo, Tenuta Gorghi Tondi 
(Vino bianco mosso BIO, bland 

di Grillo, Zibibbo e Damaschino)
Bottiglia €20 - Calice €6
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Coste a Preola Grillo, 
Tenuta Gorghi Tondi 

(Vino bianco fermo BIO)
Bottiglia €18 - Calice €5

Rosa Dei Venti, Tenuta Gorghi Tondi 
(Vino rosato fermo BIO, 

Nerello Mascalese)
Bottiglia €18 - Calice €5

Caeles Grillo, Firriato 
(Vino bianco fermo)

Bottiglia € 18 - Calice € 5

Bayamore bianco, Firriato 
(Vino bianco fermo, bland di grillo-

insolia-viognier)
Bottiglie € 22 - Calice € 6
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Chiaramonte Chardonay, Firriato 

(Vino bianco fermo) 
Bottiglia € 18 - Calice € 5

Le Sabbie dell’Etna bianco, Firriato 
(Vino bianco fermo, 

bland di Carricante e Catarratto)
Bottiglia € 22 - Calice € 6

Oniris bianco, Duca di Salaparuta 
(Vino bianco fermo)

Bottiglia € 18 - Calice € 5
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BOLLICINE

St. Germain brut, Firriato 
(Spumante brut, bland 
di Catarratto e Grillo)

Bottiglia € 22

Gaudensius Blanc de Blancs, Firriato 
(Metodo Classico brut, 

bland di Carricante e Chardonay)
Bottiglia € 30

Gaudensius Blanc de noir, Firriato 
(Etna D.O.C. Metodo classico brut, 

Nerello Mascalese)
Bottiglia € 30
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